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“AZEITE – uma jóia portuguesa” 

por Lúcia Gomes de Sá 

“Azeite meio frutado, com uma mistura de aromas a verde e maduro. Uma 

complexidade própria de flores e frutos no nariz. Na boca predomina o picante sobre o 

amargo. Espiga verde, amêndoa verde, com corpo e persistência. AZEITE muito 

equilibrado, com mistura de varietais verdeal, madural e cobrançosa.“ 

(in nota de prova - painel de provadores do projecto Terra Olea) 

 
Neste Serão da Bonjóia, a produtora de azeite Lúcia Gomes de Sá dará a conhecer o 

Azeite Quinta Vale do Conde, com denominação de origem protegida (DOP). É um 

produto reconhecido nacional e internacionalmente, premiado e proveniente de uma 

propriedade secular – Casal de S. Pedro Vale do Conde da região de Trás-os-Montes 

em Mirandela, onde se combinam as melhores condições de produção, uma 

excepcional exposição solar acrescida das especificidades do solo xistoso e um 

microclima agreste com elevadas amplitudes térmicas e baixa pluviosidade. 

 

Uma iguaria para a Sua mesa de Natal. 
 


